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SUCUKLU KREP

1 kahve fincani eritilmis margarin

1 su bardagi un

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 tutam tuz

2 adet sivri biber

10 ince dilim sucuk

1 adet dolmalik ya da salgalik kirmizi biber

Un, sit ve yumurtayi derin bir kasede iyice ¢irpin. Kiigik bir teflon tavada bir ¢ay kasidi yagi isitin. Yarim kepge
kadar krep hamurunu tavanin igine dékin. Krep hamurunu iki tarafli pigirin. Kagit havlu Gzerine alip sicak olarak
muhafaza edin. Kalan hamuru ayni sekilde pisirin.

Biberleri temizleyip dograyin. Sucuklari zar seklinde dograyin. Harmanlayip yagla tavada bir ka¢ dakika kadar
kavurun ve kreplerin igine paylastirin. Rulo seklinde sarin. isterseniz tstline sos dkebilirsiniz Ilik ya da soguk
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:111469 « adi:Sucuklu Krep * gonderen:Gdksen « indirme tarihi:06.05.2024 - 20:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sucuklu-krep-vt81418
http://www.tcpdf.org

