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SUCUKLU KOFTE

150 Gr Sana Klasik

100 gr sucuk B _

1 Adet ORTA BOY SOGAN RENDELENMIS
2 Tath Kasigi toz kirmizi biber

1 Adet yumurta

400 gr dana kiyma

Derin bir kabin i¢ine sucuk, kiyma, sodan, yumurta ve baharatlar koyup iyice yogurun. Daha sonra
yogurdugunuz malzemeden blylkge parcalar koparin ve dilediginiz sekli verip sonra bir tavaya sana klasik
margarini koyup kizdirdiktan sonra kofteleri atip kizartin ve kéfteler kizarinca servis yapin.
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