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SUCUKLU KOFTE (KAYSERI)

400 gram yagsiz dana kiyma
100 gram dana i¢ yagi

1 tath kasidi kirmizi toz biber

1 tath kasidi aci kirmizi toz biber
Yarim tath kagigi kimyon

1 tutam karabiber

1 kliclk tutam yenibahar

2 dig sarimsak

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi cemen

Kasapta kiyma ile birlikte i¢ yagini da gektirin.

Sarimsagi ezerek pire haline getirin.

Yogdurma kabina kiymayi, baharatlar ve sarimsag alarak iyice yogurun.
Toparlanan kiymayi tezgaha serdiginiz streg filmin tstlne koyun ve hafifge yayin.
Sorasinda 5 santimetre ¢apinda rulo olacak sekilde streg ile sarin.

Kenarlarindan gevirerek streci sikarak kapatin.

Bu sekilde hazirladiginiz ruloyu buzdolabinda 12 saat kadar dinlendirin.
Pisirmeden 6nce buzdolabindan ¢ikarin ve 1 santimetre kaliniginda dilimleyin.
D6kim 1zgarada ya da yagsiz tavada 6nlU arkall kizartarak servis yapin.
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