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SUCUKLU KiS

1,5 su bardagi un

4 adet Keskinoglu yumurta

1 adet Keskinoglu pili¢ sucuk

2 yemek kagsidi tereyag (oda sicakiiginda)
1 su bardagi su

100 g gravyer peyniri

250 ml krema,

1 yemek kasigi rendelenmis muskat

Tuz, karabiber

1 yemek kasigi Ravika zeytinyagi

Bir kabin icerisinde 1 adet yumurta, un, tuz ve tereyagdini karistiripp hamuru elde edin. Dinlenmesi igin
buzdolabina koyun. Pili¢ sucuklari kiip seklinde dograyin. Ayri bir tencerede dogramig oldugunuz sucuklari suda
haslayin. Haglanan sucuklarin sudan ¢ikarip 1- 2 dakika kadar zeytinyaginda kavurun ve sogumaya birakin. Ayri
bir yerde krema, 3 yumurta, tuz, karabiber ve muskati ¢irpin. Dinlenen hamuru oklava yardimiyla agin tart
kalibinin igerisine yerlestirin. Catal yardimiyla gézenekler agip, 180 derecelik firnda 10 dakika kadar pisirin.
Firindan ¢ikarttiginiz tartin Gizerine pili¢ sucuklari ve rendelenmis gravyer peynirini ekleyin. Son olarak hazirlamig
oldugunuz kremay! da ilave edin ve UstU altin sarisi rengini alincaya kadar pisirin.
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