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SUCUKLU KIR PIDESI

Hamuru igin:

2 su bardagi ik su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

2 yemek kagsidi sivi yag

1 paket toz maya

Alabildigi kadar un:

Igi igin:

Yarim kangal sucuk

2 su bardagi kasar peyniri rendesi

Hamur icin, bir kapta su, tuz, seker ve sivi yag karigtirilir, izerine maya ile karigtirmig bir miktar un ilave edilir ve
alabildigi kadar un ilave edilerek yogdurulur.

Sert olmayan bir hamur elde edilince Uzeri kapatilarak 15 dakika dinlendirilir.

Dinlenmis hamurdan limon kadar parcalar koparilip bezeler yapilir.

Bezeler oklava ile uzunlamasina agilir, izerine hamurun kabarmamasi i¢in ¢atalla hafif dokunarak delikler agilir.
Hazirlanan hamurlarin Gzerine rendelenmis yeteri kadar kasar peyniri rendesi yayllir, kasarin Gzerine de bir sira
sucuk dilimleri dizilir.

Hamurun kenarlari katlanarak tepsiye dizilir.

Tepsi dnceden i1sitiimis 180 derece firina verilerek kurutulmadan pigirilir.
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