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SUCUKLU KEK

2 adet yumurta
1 su bardağı yoğurt
1 adet rende kuru soğan
çeyrek kangal sucuk
1 su bardağı mısır unu
1 paket kabartma tozu
yarım su bardağı sıvıyağ
1 çay kaşığı tuz
1,5 su bardağı un

Yoğurma kabına yumurta, yoğurt, sıvıyağ, rende soğan konur, kısa süre çırpılır, üzerine mısır unu, un, tuz, ince
doğranmış sucuk eklenir, karıştırılır, yağlanmış fırın kabına harç dökülür.
Önceden ısıtılmış 185 derece fırında kabarıp kızarana kadar pişirilir. Kare şeklinde keserek dilimlenir, servis
edilir.

Fotoğraf "Göksen" tarafından gönderildi. 27.12.2015
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