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SUCUKLU KEK

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 adet rende kuru sogan
ceyrek kangal sucuk

1 su bardagi misir unu

1 paket kabartma tozu
yarim su bardagi siviyag
1 cay kasigi tuz

1,5 su bardagi un

Yogurma kabina yumurta, yogurt, siviyagd, rende sogan konur, kisa sire ¢irpilir, Gzerine misir unu, un, tuz, ince
dogranmig sucuk eklenir, kanstirilir, yaglanmus firin kabina harg dokuldr.

Onceden isitilmis 185 derece firinda kabarip kizarana kadar pisirilir. Kare seklinde keserek dilimlenir, servis
edilir.

H

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 27.12.2015
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