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SUCUKLU KEK

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 adet rende kuru sogan

150 g AYTAG KLASIK - DANA SUCUK
1 su bardagi misir unu

1 paket kabartma tozu

1/2 su bardagi siviyag

1 cay kasigi tuz

1 bucuk su bardagi un

Yogurma kabina yumurta, yogurt, siviyagi ekleyin ve ¢irpin. Rende sogani ekleyin ve karigtirin.
Misir unu, un, tuz, ince dogranmis AYTAG KLASIK - DANA SUCUK [?llari ekleyin ve karistirin.
Yaglanmis firin kabina AYTAG KLASIK - DANA SUCUK [2llu harci dokin.

Onceden isitilmig 185 derece firinda kek kabarip kizarana kadar pisirin.

Kare seklinde keserek dilimleyin ve servis edin.
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