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SUCUKLU KASARLI KOLAY BOREK

2 ADET YUFKA _
200 GR KASAR PEYNIR

1/4 KANGAL SUCUK
SIVIYAG (KIZARTMAK iGIN)

Yufkalarimizi ortadan ikiye kesip Ust Uste koyalim. Daha sonra 4 adet olan bu yarim yufkalarimizi esit 3 parcaya
bdélelim. Elimizde toplam 12 adet i¢gen yufkamiz olacak. Bir kaseye biraz su alalim. Sucugumuzu énce halka
dograyip daha sonra her halkayi kiiglik parcalara bdélelim. Kasar peynirimizi de ince uzun pargalar halinde
keselim. Yufkamizin sivri ucu yukari bakacak sekilde tezgahimiza alalim. Bize bakan kismina sucuklarimizdan
ve kasar peynirimizden koyalim. Sag ve sol kenarindan ice dogru katladiktan sonra kalinca saralim. Bu sarma
sekli biraz pacanga bdregini andiracaktir. U¢ kismini kasede hazirladiimiz suya batiralim. Ardindan sarma
islemini tamamlayabiliriz. Ucunu islattigimiz igin piserken yufkalar agiimayacaktir. Derin bir kizartma
tenceresinde ya da fritdzde nar gibi kizarincaya kadar pisirelim.
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