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SUCUKLU KASARLI BAZLAMA

https://www.aytac.com.tr
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Tereyagdi

1 Unu karigtirma kabina alin. Ortasini agarak yag mayay! ekleyin. Yogurdu mayanin tizerine dokerek mayay!
elinizle eritin. Uzerine Ilik su ilave edin ve ortasindan kenarlara dogru yogurun. Hamuru tezgaha alin ve un
serperek iyice yogurun. )

2 Bir tepsiye un serpin. Hamurdan limon buyUkliginde pargalar koparin ve tepsiye dizin. Uzerine hafif un serpin
ve Ortl 6rterek mayalanmaya birakin.

3 Ig harciigin, AYTAG GURME DANA SUCUK [?lu ve biberleri dograyin.

4 Tavaya az siviyag koyarak biberleri ekleyin, yumusayincaya kadar pisirin. AYTAG GURME DANA SUCUK
[@llari ekleyin ve 1-2 dakika pisirmeye devam edin. Biraz soguyunca Uizerine kasar peynirini rendeleyin.

5 Mayalanan hamur bezelerine elinizle bastirin. I¢ harci paylastirin ve agizlarini buizerek kapatin.

6 Tekrar elimizle hafifce bastirin. Un serpin ve ocak lzerinde gbzleme aparatinda pisirin.

7 Pisen bazlamalarin Gzerine tereyagdi sUrerek servis yapin.
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