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SUCUKLU KARNABAHAR

150 gr sucuk

800 gr karnabahar

30 gryag

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 cay kasigi kimyon

1 kahve kasigi kirmizi toz biber
1 yemek kasigdi limon sirkesi
Yarim bag maydanoz

Oncelikle sucuklari mutfak roborunuzda kiyma oluncaya kadar dograyin.

Diger tarafta karnabahari tim yikayip dograyin herseyini yapraklari dahil, bir kenarda bekletin.

Tencereye yag1 yemeklik dogradiginiz sogani hazirladiginiz sucugu koyup, biraz kavurun.

Uzerine salgayi ekleyin bir iki kez ¢evirin un ve karnabahari ilave edip tuzunu karabiberini kirmizi biberi ve limon
sirkesini ekleyin. Karabaharla ayni seviyede su ekleyip yaklasik 20 -25 dakika dakika pisirin.

Ocagin altini kapatip Uzerine maydonozu dograyip servise sunun.
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