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SUCUKLU KAPLUMBAGA EKMEK

500 gr un

1 adet yumurta

1 paket yas maya

1 cay bardag eritiimis margarin

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi seker

1,5 su bardagi ik st ve su karigimi
100 gr sucuk

Kiigiik bir kaseye mayayi koyun. Uzerine seker ve biraz ilik siit ve su karisimini ekleyin. Ardindan diger
malzemeleri de ekleyin..

Hamuru yaptiktan sonra, bir saat kadar, mayalanmasi igin birakin. Hamura kigtik dogranmig sucuk pargalari
ekleyin. Ardindan un serptiginiz bir yizeyde, hamurun biyik bir kismiyla biytkge bir top olugturun. Uzerine
gizikler atin. Gevresine kafa, kol ve bacaklari yapin. Sucuk pargalari ile géz yapin. Onceden isittiginiz 190
derece firnda 30-40 dakika kadar pisgirin.
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