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SUCUKLU IZGARA PEYNIR

https://www.muratbey.com.tr

1-1,5 paket Muratbey Dilimli Izgara Peyniri
1 klicUk k&se dogranmig sucuk

5-6 ceri domates ya da biyik domates

3 tane yesilbiber

1 kahve fincani zeytinyagi

1 cay kasigi pul biber

Biraz kekik

Ince kiyllmig maydanoz

Tuz

Tavaya zeytinyadi koyun. Uzerine temizlenmis ayiklanmis ve ikiye bdlinmiis biberleri ekleyin. Domatesleri ikiye,
blylkse ddrde bélin. Yanmaz tavaya alin, harl ateste tavayi sallayarak kizartin. Ayri bir yerde sucuklari
kizartin. Muratbey Dilimli Izgara Peynirini ilik suda 10 dakika bekletin ve tavada yadsiz olarak kizartin. Dort adet
tcgen elde edecek gekilde kesin. Kizarttiginiz diger malzemelere en son sucuk ve lzgara Peyniri de ekleyin.
Uzerine pul biber ve kekik serpistirin. Ince kiyilmis maydanoz ile sicak olarak servis edin.
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