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SUCUKLU ISPANYOL KOFTESI

Sucuk 30 gr

Dana kiyma 120 gr

Yumurta 1 adet

Toz kirmizi biber 1 tatl kasigi
Sivri biber 1 adet kiigUk boy
Sogan 1 adet kiigUk boy
Siviyagd A cay bardagi
Domates 1 adet kiiclk boy
Domates salgasi 1 tath kasig
Toz seker 1 tutam

Sarimsak 1 dis

Tuz Az miktarda

Sucuk kiguk kiigtk dogranir.

Kiyma, yumurta ve kirmizi bir kaba konur. Sivri biber ve sogan ince ince kiyilip kaba eklenir. Sucuk ve kaptaki
malzemeler iyice yogrulur.

Elde edilen karigsimdan iri toplar yapilir. Sivi yagda ¢ dakika kizartilip tavadan alinir.

Kofteler kizarirken, domatesler soyulur ve kii¢Uk kigik dogranir. Koftelerin kizartildidi kaba atilir.

Sarimsak ¢ok ince kiyilir. Kizarmig kéfteler domatesli sosla karistinlir ve tGizerine kiyilmis sarimsaklar serpilir.
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