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SUCUKLU ISPANAKLI KIS (MILFOY)

4 adet milféy hamuru
200 gr sucuk

1 demet ispanak
100 gr kasar peyniri
3 adet yumurta

200 ml. sit

20 gr yereyagi

50 gr beyaz peynir
100 ml. krema
Muskat

Taze kekik

Biber

Tuz

Milféy hamurlarini biriestirip yagl kagit yaydiginiz tart kalibina yayin. Kasar peynirini rendeleyip Ustiine
serpistirin ve buzdolabinda sogumaya birakin.

Ispanaklan blanse edip dograyin ve tereyaginda 5 dakika ¢evirin. Kiip kip kestiginiz sucuklari ve ezdiginiz
beyaz peyniri ilave edin. Muskat, tuz ve biber ile tatlandirip iinmaya birakin. Yumurtalar sit ve krema ile ¢irpin.
Ispanaklar milfdytn Ustine yayin. SGtli kansimi ekleyin. 200°C'de 1sitidiniz firinda 25 dakika pisirin.
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