<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUCUKLU ISKENDER
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375 g AYTAGC GURME DANA SUCUK
6 adet tirnak pide

4 adet domates

10 adet yesil biber

1 yemek kasigi domates salgasi

1 kase domates sos

yogurt

2 yemek kagsigi tereyagi

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Tirnak pideleri kiip dograyin.

2 Bir tavaya domates sosu ilave edin, sal¢ayi ekleyin ve beraber pisirin. Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber ile
lezzetlendirin.

3 AYTAGC GURME DANA SUCUK [2lu ince ince verev dograyin. Izgara tavasina AYTAGC GURME DANA
SUCUK lari dizin ve gevirerek pisirin. )

4 Servis tabagina dogranmig pideleri yerlestirin. Ustline 1zgarada pisirdiginiz AYTAG GURME DANA SUCUK
lari yerlegtirin.

5 Biberleri bir tavada soteleyin.

6 Domatesleri dérde keserek soteleyin.

7 Tabagin bir kenarina ¢irpilmis yodurdu, bir kenara domates sosu ekleyin.

8 Domates ve biberleri de tzerine ekleyin.

9 Tereyagini eritin, Uzerine gezdirerek servis yapin.
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