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SUCUKLU HUMUS

https://www.aytac.com.tr

2 su bardagi haslanmis nohut
1 cay bardagi tahin

4 yemek kasigi Ik su

2 dig sarimsak

1 adet limonun suyu

Tuz

Uzeri igin;

10 dilim AYTAC GERKES - DANA SUCUK
2 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi kirmizi toz biber
2 dal taze kekik yapragi

1 Haslanmig nohutlari, tahini, sarimsagi, limon suyunu, ik suyu ve tuzu robota alin.

2 Puriizsuiz bir macun kivami elde edene kadar malzemeleri robotta iyice karigtirin.

3 Hazirladiginiz karigimi bir servis tabagina alin. Uzerine kirmizi toz biber serpin.

4 AYTAG GERKES - DANA SUCUK [llar parmak kalinli§inda dilimleyin.

5 Tereyagini bir tavada eritin.

6 Igerisine AYTAG CERKES - DANA SUCUKT[?] lari ekleyin hafif¢e kizartin ve atesten alin.

7 Humusun Uzerinde tereyaginda pisirdiginiz AYTAG CERKES - DANA SUCUK [Zllari ekleyin ve erimig
tereyagini da humusun Gzerinde gezdirin.

8 Servis edin.
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