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SUCUKLU HELLIM PEYNIRLI SIS

Refika Birgdl

250 gr. Sucuk

250 gr. Hellim Peyniri

7 adet Koy Biberi

50 adet Sise Domates

3 corba kasigI Antep Fistigi
6-10 dal Feslegen

3 corba kagigI Zeytinyagi
Tuz

Lavas

Sucuklari 1-1,5 cmlik dilimler halinde kesip, ¢ikan halkalari dért esit pargcaya bolin. 250 gr hellim peynirini asagi
yukari sucuklarla ayni boyda olacak sekilde kesin. Butin malzemelerin ayni boyda olmasina dikkat edin ki
pisme sureleri esitlensin. Hellim dogasi geredi tuzlu bir peynir oldugu icin biraz suda bekletin. Ky biberlerini 7
esit parcaya kesin, eder ¢eri domateslerin en kiiglklerinden bulamazsaniz onlari da mutlaka ortadan ikiye kesin.
Sonra sirasi ile 1 parga kdy biberi, 1 parga hellim, 1 adet ¢eri domates ve 1 parga sucugdu sise gegirin ve
1zgarada pigirin. Nerede bunun Refika dokunusu derseniz de, tuzlu Antep fistigindan yapacagimiz sos
diyebilirim size. Havanin iginde 3 ¢orba kagigi Antep fistigini gok az tuz ve 6-10 dal feslegen ile birlikte doviin.
Icine 3 ¢orba kagsig! zeytinyadi ekleyin. Bir ¢cay kasidi ile bu sostan lavasin Gzerine esit araliklar ile 6 kasik koyun.
Sanki tost yapar gibi diger lavasi da Uzerine kapatin, elinizle iyice bastirarak pestonun yayilmasini saglayin.
Nefis sosunuz ile lezzetlendirdiginiz lavaglarinizi 6 pargaya kesin. Izgarada pisirdiginiz sisi bu lavaglara sarip
afiyetle yiyin.
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