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FIRINDA SUCUKLU MAKARNA

https://www.aytac.com.tr

1 paket hazir makarna

100 g AYTAG KLASIK - DANA KANGAL SUCUK
1 adet kuru sogan

1 yemek kagigi salca

3 dal taze kekik

5 yemek kagigi zeytinyagi

Uzeri igin;

100 g kasar peyniri rendesi

1 Makarnayi paketin (izerindeki tarife gore haglayin.

2 AYTAG KLASIK - DANA KANGAL SUCUK[Zlart kiip kesin.

3 Tavaya zeytinyagi alin. Uzerine AYTAG KLASIK - DANA KANGAL SUCUK{[?]lari, sogani soteleyin.
4 Salcay! ilave edin.

5 Uzerine bir miktar su ilave edin ve soteleyin. Kekik serpin. Makarna ile bu i¢ harci birlikte karigtirin.
6 Firn kabina ilave edin. Uzerine kagar rendesi serpin.

7 Onceden isitilmis 180 derecelik firinda pisirin.

© lezzetler.com tarif no:113765 « adi:Sucuklu Firn Makarna « génderen:Géksen  indirme tarihi:02.05.2024 - 02:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sucuklu-firin-makarna-vt83331
https://www.aytac.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/firinda-sucuklu-makarna-113765.jpg
http://www.tcpdf.org

