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SUCUKLU EKMEK

6 kisilik Gerekli malzeme:

1 ¢corba kasigi tereyad

6 dilim bayat ekmek

1 su bardag st

3 adet yumurta

1 su bardag@i taze krema

3 ¢corba kagiJi ufalanmis beyaz peynir
1 tutam tuz, karabiber

150 gr ince kiyllmig sucuk

250 gr kiip dogranmis dilpeyniri

Firnni 200 dereceye ayarlayin. Dikddrtgen bir firin kalibini 1 ¢corba kasigi eritilmis tereyagi ile yaglayin.

6 adet bayat ekmek diliminin kabuklu kisimlarini kesin. Yaklasik 1 su bardagi stite batirip kalibin dibine déseyin.
Genis bir kasede 3 yumurta, 1 su bardagi krema, 3 ¢orba kasigi ufalanmig beyaz peynir, 1 tutam tuz ve
karabiberi mikserle ¢irpin. 150 gr ince kiyilmis sucuk ve 250 gr kiip dogranmig dil peynirini ekmek dilimlerinin
Uzerine yayin. Yumurtal karigimi dékip firinda 20 dakika pisirin.

Kanepe kabarmaya ve Uzeri altin sarisi renk almaya baglayinca firindan ¢ikarin. Dilimleyip sicak olarak servis
yapin.
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