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SUCUKLU EKMEK

2 su bardagi sut

1 su bardagi sivi yag
1 su bardagi ilik su

1 yumurta aki(sarisi Gzerine)
2 yemek kasigi seker
1 tutam tuz

1 paket yas maya
Yeterince un

Igi igin:

Sucuk

Kasar peynir

Yogurma kabina maya ve ilik suyu alip mayay eritiyoruz

Daha sonra diger malzemeleri sirasiyla ilave edip kulak memesi kivaminda bir hamur elde ediyoruz

Hamuru oda sicakliginda 1 saat mayaladiktan sonra hamurdan ceviz blyUkligunde pargalar koparip bardak
agzi genigliginde agiyoruz igine 1 dilim sucuk ve 1 dilim kasar peynir koyup hamuru kapatiyoruz,

Yaglanmig kek kalibina bu gekilde 2 sira hamur diziyoruz

Uzerlerine yumurta sarisi sirlyoruz ve yarim saat kabarmalarini bekliyoruz daha sonra énceden isinmig 180
derece firinda Uzerleri kizarana kadar pigiriyoruz

E

© lezzetler.com tarif no:133027 « adi:Sucuklu Ekmek * gdnderen:nasuh « indirme tarihi:17.05.2024 - 20:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sucuklu-ekmek-vt97845
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/sucuklu-ekmek-133027.jpg
http://www.tcpdf.org

