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SUCUKLU COREK

2 su bardagi un

100 gr margarin

3 corba kasiJi siviyag
2 adet yumurta
Yarim su barda@ yogurt
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi karbonat
Yarim kangal sucuk

1 adet kuru sogan
150 gr keser peyniri

1 adet yumurta sarisi

Hamuru hazirlamak i¢in unu hamur yodurma kabina alin. Ortasini havuz seklinde agip oda sicakliyinda
yumusatiimig margarin, siviyag, yogdurt, yumurta, tuz ve karbonati ilave edin. Elinizle karigtirip kulak memesi
kivaminda bir hamur haline gelinceye kadar yogurun. Hamuru streg filme sarip 15 dakika kadar buzdolabinda
bekletin. Ig malzemesini hazirlamak igin; Sucudun zarini soyup dilimleyin ve sonra dilimleri kiiglk kliglk
dograyin. Sogani soyup kiyin. 1 kasik yagda hafifce soteleyin. Peyniri rendeleyin. Firini 170 derecede isitin.
Hamuru dolaptan alip hafif unlanmig zeminde merdane ile yarim cm kalinliginda agin. Dogranmig sucuk, sogan
ve peyniri karigtirip hamurun Gzerine yayin. Hamuru rulo yaparak sarin. Firin tepsisini yaglayip hamuru
yerlestirin. Uzerine ¢irpilmig yumurta sarisi strdp firina verin. 35-40 dakika kadar pisirip dilimleyerek servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:70143 » adi:Sucuklu Gorek « génderen:ilkay?2 « indirme tarihi:14.04.2025 - 13:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sucuklu-corek-vt7933
http://www.tcpdf.org

