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SUCUKLU COREK

1 su bardagi yogdurt

1 paket margarin

1 corba kasigi sirke

1 tath kasidi tuz

1 paket baking powder
alabildigi kadar un

Ici Icin;

Yarim kangal sucuk

1 su bardag rende kagar
Uzeri igin;

1 Yumurta sarisi

Margarin eritilir, ilitir, Gzerine yogurt, sirke, tuz, konur, karnstirilir, kulak memesi kivamina gelene kadar un
eklenir, baking powder katilir, yogurulur, streg filime sarilir, buz dolabinda 1 saat dinlendirilir, bu arada sucuklar
daire seklinde dilimlenir, dinlenen hamurdan yumurta blytkliginde pargalar alinir, gay tabagi blydkluginde
acllir, Gzerine kagar ve bir dilim sucuk konur, kenarlarindaki hamurlar blzdirUlerek toplanir, yuvarlanir.
Yaglanmis tepsiye dizilir, Gzerine yumurta sarisi strtlir, 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Sosisli Mini Rulo icin tiklayin
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