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SUCUKLU COREK

1 paket margarin

1 su bardag yogdurt

1 kahve fincani sirke

1 paket kabartma tozu

2 adet yumurta

Alabildigi kadar un

1 tath kagig tuz

Ici Icin;

Yarim kangal sucuk

1 su bardagdi rende kasar

Yogdurma kabinin igine oda isisinda yumusamis margarin, 1 adet yumurta, 1 yumurtanin beyazi, sirke ve yogurt
konur, parmak uglariyla iyice karistirilir, daha sonra un ve kabartma tozu eklenir, yogdrulur, elde edilen hamur 1
saat buzdolabinda dinlendirilir. Hamurdan yumurta kadar pargalar alinip unlu zeminde agilir. Ortasina ince
kiyllmig sucuk ve rende kagar karigimi konur, altina toplanarak kapatilir. Uzerine ayrilan yumurta sarisi siirtldr,
yaglanmis firin tepsisine birer parmak arayla dizilir. Onceden isitiimis 185 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Galetal Corek icin tiklayin
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