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SUCUKLU COREK

3 su bardagi un

Yarim paket Pakmaya Yas Maya
1 cay bardag ilik su

2 cay kasigi toz seker

1 kahve fincani zeytinyagi

Tuz

Ic malzemesi:

Yarim kangal sucuk

3 adet sivribiber

1 adet kdzlenmis kirmizi biber
200 gr ufalanmig beyaz peynir
50 gr rendelenmis kasar peyniri
1 kiguk kase kiyllmig yesillik (nane, dereotu, maydanoz)
Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

Hashas tohumu

Pakmaya Yas Maya[?ly! sekerli ilik suda 15 dakika bekletin.

Unu yogurma kabina alin. Ortasini havuz gibi agip mayayi ve kalan malzemeyi ekleyerek yogurun.

Hamuru toparlayip Uzerine streg filmle kapatin. Oda i1sisinda 1 saat bekletin.

Yeterince dinlendirmis oldugunuz hamuru un serpilmis tezgahin tzerine alin. Pide seklinde hamuru sekillendirin,
ortasina i¢ malzemeyi yerlestirin.

Hamuru yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Bu sekilde yarim saat daha bekletin.

Hamuru 180 dereceye ayarli firinda 35-40 dakika pisirin.

Sicak veya Ilik Ilik servis yapin.
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