—
)o RV . -
= / Yiyiniz iciniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31) . o .
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUCUKLU COREK

Kullanilacak malzeme (30 ¢oreklik):
3 fincan un,

30 gr tereyag,

1/2 su bardag sit,

1 tutam tuz,

100 gr sucuk.

Yapiligt:

Un elekten gecirilerek hamur yogurma mermerine dokillr. Ortasi gukurlastirilir, dévilerek yumusatiimig
tereyagl, tuz ve azar azar akitilarak sit katilir, karisim yogurulup hamur durumuna getirilir. Hamur kivamini
bulunca porselen bir kAseye konup, Uzeri nemli bir bezle 6rtlillr ve buzdolabinda birkag saat dinlendirilir. Bu
slire sonunda hamur buzdolabindan ¢ikarilir, una bulanmis merdanenin yardimiyla agilarak ince bir yufka elde
edilir. Bu yuftkadan, bir bardagdin agziyla birkag santimetre ¢gapinda yuvarlaklar kesilir ve 6nceden yaga bulanmig
firin tepsisine aralikli olarak dizilir. Diger tarafta sucuklar dilimlenip bir tavaya konur ve yaglari iyice eriyinceye
kadar kavrulur. Yaglari eriyip kitirli bir durum alinca atesten alinir ve kiiclk pargalara dogranip kurabiyelerin
Uzerlerine serpistirilir. Tepsi orta 1sili firina strrtllp ¢érekler nar gibi kizarincaya kadar pisirilir. Sonra firindan
¢ikarilip servis tabagdina konur ve sicak sicak servis yapilir.
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