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SUCUKLU CERKEZ COREGI

Emine Beder

3 yumurta

1 su bardag sivi yag

1 su bardag yogdurt
1/4 kangal sucuk

1 su bardagi un

2 su bardagdi misir unu
1 paket kabartma tozu
3 orta boy sogan

Tuz

Karabiber

Kurunane

On hazirlik olarak soganlarin kabuklarini soyalim. Kiigiik kiiglik dograyalim. Tavaya sivi yagi alalim. Kip
dogranmig soganlari tavaya aktaralim. Soganlar pembelesmeye basladiginda kiicik kiiglik dogranmig sucuklari
da ilave ederek, 3 dakika daha gevirip atesten alalim. Tuz, karabiber ve kuru naneyi de ekleyelim. Yumurtalarin
birinin sarisini ayiralim. Cirpma kabina yumurtalari ve yogurdu aktarip mikserle karistiralim. Igine 1 su bardag
unu, kabartma tozunu ve kek hamuru kivamina gelecek kadar misir ununu ilave edelim. Hazirladigimiz soganl
ve sucuklu i¢i de hamura ilave edip, karigtiralim. Firin tepsisini margarinle yaglayip, hafifge un serpelim. Hamuru
tepsiye bosaltip, (izerine 1 adet yumurta sarisi siirelim. Onceden isitilmig firina tepsiyi siirelim. Uzeri kizardiktan
sonra firndan alalim. lindiktan sonra dilimleyerek servis yapalim.
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