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SUCUKLU CATLAK COREK

1 paket eritilmis margarin
1 su bardag yogdurt
Yarim kahve fincani sirke
1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani soda

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

Aldig1 kadar un

200 gr. sucuk

1 adet yumurta sarisi

Tdm malzemeyi yodurarak kulak memesi yumusakliginda hamur yapin. Hazirladiginiz hamuru streg folyoya
sarip, 1 gece buzdolabinda bekletin. Cevizden birazca blylk bezeler koparip, merdaneyle ¢ay tabagi
blyUkliginde agin. Igine ufak ufak dogradiginiz sucuklardan koyup, hamuru yuvarlayin.yagh kagit serili firin
tepsisine araliklarla yerlestirin ve Ustlerine yumurta sarisi siriin. Pogagcalarin tsttine bigakla ortadan ¢arpi isareti
seklinde gizik atin. Onceden 180 derecede isitiimis firinda kizarincaya kadar pisirin.
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