Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUCUKLU BROVADE

Avrupa Birligi Bakanhgi
Avrupa'yl Masanin Etrafinda Bulugturmak

1 kg brovade (turp)

2 cotechini sucugu (kuzu pagasina doldurulmus sucuk)
2-3 dene yapragi

40 gr tereyagi

1 dis sarimsak

Yarim sogan

4-5 karanfil

Tuz ve biber

Bir tencerede tereyad, zeytinyagi, sarimsak ve sogan ile bir karigim yapin ve karigimin timadnd aromalandirin.
Sarimsagi ayirin ve brovada (turnip), tuzlu- biberli defne ve karanfil ekleyin ve bir saat birakin. Ayni zamanda bir
dider tencerede cotechini sucugunu bir saat kadar kaynamaya birakin, yagini birakmasi i¢in sucugu igneleyin.
Pisirme isleminin sonuna dogru sucugu brovada'nin (turp) Gzerine birka¢ dakika koyun ve sonra sicak olarak
servis edin.
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