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SUCUKLU BOHCA BOREGI

12 Kisilik Gerekli malzeme:
Hamur icin:

1 su bardag eritilmis margarin
4 su bardagi un

1 cay bardagi yogurt

1 kahve fincani su

1 cay kasigi karbonat

Tuz

Ic malzeme:

1 kangal sucuk

200 gr kasar peyniri

Hamur igin gerekli malzemeleri derin bi kapta karistirip kulak memesi kivaminda bi hamur yogurun. Mandalina
blyUkligindi parcalara bélip Gzerini nemli bezle értir 20 dakika dinlendirin.

Sucugun zarini sorup tavla zari iriligindi kiip kip dograyin. Kasarpeynirini rendeleyin

Hamurlari 10-12 cm ¢apinda yuvarlal agin. Ortalarina bir miktar sucuk ve kasar peyniri koyup boh¢a seklinde
dort tarafin dan kapatarak uglarini birlestirin. Yaglan mig firin tepsisine dizip Gzerlerine yumurt sarisi sirin.
Onceden isitilmis 170 derece ye ayarli firnda Uzerleri kizarincaya kada pisirin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Sucuklu Borek icin tiklayin
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