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SUCUKLU BIBERLI KURU FASULYE

3 adet kirmizibiber

2 sogan

100 gram sucuk

2 ¢orba kagsiJi biber salgasi
2 su bardagi kuru fasulye

4 adet sivri biber

3 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Kuru fasulyeleri aksamdan suyu birakin. Daha sonra tencerede tereyagdini ve rendelenmig sogani 5 dakika
kavurun. Igine irice dogranmig biberleri, sarimsaklari ve salgayi ekleyip karistirin. 6 su bardagi kadar suyu
tzerine ilave edip kaynamaya birakin. Su kaynayinca Gzerine kuru fasulyeleri ekleyip kapagdini kapatin ve 40
dakika kadar pismeye birakin. Kisik ateste uzun sure pigirilirse ¢ok daha lezzetli oluyor. Isterseniz firnda da
pisirebilirsiniz. Servis yapmadan i¢ine ince dilimlenmis sucuklari ekleyip 5 dakika daha pigirin.
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