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SUCUKLU BEZELYE

1/2 adet Banvit Kirmizi Dana Kangal Sucuk (ki¢ik kip dogranmig)
250 gr bezelye (taze)

25 gr tereyagi

4 adet taze sogan (ince kiyilmig)

1 adet marul (sadece kuguk yapraklari)

2 corba kagsigi krema

1 ¢orba kasigi dijon hardali

Tuz (arzu edilen miktarda)

Bezelyeleri kaynar, bol suda, hafif yumusayincaya kadar, yaklasik 9-10 dakika haslayin ve stizin.

Tereyagini isitip, sucuklar katin. Orta ateste ve karistirarak 3-4 dakika pisirin.

Karistirmaya devam ederek soganlari ve marulu ekleyip 1-2 dakika, pisirin. Orta ateste kaynama noktasina
kadar i1sitin. Atesi kisip, hafifce karistirarak krema hardal ve bezelyeyi ekleyin. Tuz serpin. Arzu ettiginiz kivama
kadar i1sitip, servis yapabilirsiniz.
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