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SUCUKLU BAMYA CORBASI

https://www.aytac.com.tr

50 gr kuru bamya

2 adet limon

200 g AYTAG CERKES SUCUK
2 adet sogan

2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
6 su bardagi su

1 cay kasigi pul biber

Tuz

1 Kuru bamyayi iki elinizin arasinda veya bir kevgirin iginde ovalayarak tiylerini ayiklayin. Bir tencereye alin.
Uzerini gegecek kadar kaynar su dokin, 2 dilim limon ilave edin.

2 Bamyalar yumusayana kadar yaklasik 10-15 dakika haslayin. Haglama suyunu stizln, ipten ¢ikarin.Bir
tencerede tereyagdi eritin. Soganlari ince ince kiyin ve eriyen tereyagina ekleyin, pembelesene kadar kavurun.
3 AYTAC CERKES SUCUK][?llan dilimleyin. Tencereye ekleyin ve 1-2 dakika daha kavurmaya devam edin.
4 Salgay! ekleyin, 1-2 dakika daha kavurun. 6 bardak su ilave edin.

5 Ylksek ateste bir tagim kaynatin.

6 1 limonun suyu, haslanmis bamya ve pul biberi tencereye ekleyin. Tuz ile lezzetlendirin. Ocag kisik atese
ayarlayin.

7 Bamya ve et yumusayana kadar adir ateste yaklasik 30 dakika pisirin.

8 Servis edin.
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