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SUCUKLU AY BOREGI

12 adet milféy hamuru

1 adet kuru sogan

200 gram sucuk

2-3 dis sarimsak

150-200 gram kasar peyniri rendesi
250 gram margarin

1 adet yumurta sarisi

1-2 kasik siviyag

Ince ince kiydigimiz kuru sogani margarin yaginda pembelestirelim.

Icine tavla zan seklinde dogradigimiz sucuklari katip, 1-2 dakika kavuralim.

1 tatl kasidi biber salgasini ve ince kiyim sarimsaklari ilave edip, 1-2 dakika daha kavurduktan sonra, 1 fincan
kadar sicak su koyarak adzi kapali olarak, suyunu gekinceye kadar pigirelim.

Milféy hamurlarini oklava yardimi ile birazcik biydiltlp, bir kdgsesine soganli igten bir tath kagigi kadar koyalim.
Uzerine rendelenmis kasar peyniri serperek rulo seklinde sarip, hafif kivirarak ay ¢éredi sekli verelim.

Hafif yaglanmis firin tepsisine yerlestirip, Uzerine bir gorba kasidi siviyag ile ¢irptigimiz yumurta sarisini strelim.
Birazcik da kasar peynir rendesi serpip, orta isili firinda kizarincaya kadar pisirelim.
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