B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUCUKLAMA

1 paket cabuk maya

1 su bardag st

Yarim su bardagi su
Yarim kangal sucuk

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi rende kasar
Un

1 kahve fincani siviyag
Uzeri icin:

1 adet yumurta

Maya, su, sut, siviyag ve tuz bir araya getirilir. Parmak uglariyla karistirilir. Sonra yumusak bir hamur olana un
ilave edilir. Hamurun Gzeri kapatilir, yaklasik yarim saat dinlendirilir. Sonra kiip seklinde dogranmis sucuk ve
rende kagar ilave edilir. Malzemeler homojen bir sekilde dagilacak sekilde yogrulur. Sonra hamur 4 esit pargaya
ayrilir. Her pargca merdaneyle tatli tabagi kadar acilir. Yagl kagit serilmis tepsiye konur. Uzerine yumurta sirUlUr.
Bicakla arti seklinde kesik atilir. 185 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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