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SUCUK YAPIMI

MALZEMELER
1kg koyun etin
25grtuz

15 gr karabiber
10 gr kimyon

YAPILISI

Sucuk, dévme veya alelade olarak yapilir. Sucuk i¢in koyun eti tercih edilir. Etin yagdh (lop), but kisimlarindan
parcalar kesmeli, sinir ve zarlarini cikarmali. Et kiyma makinesinden iki defa ¢ekildikten sonra kullaniimahdir.
Yahut dévme sucuk yapilacaksa, havana koymali, pestil olmayincaya kadar dévmelidir. Baharat, tuz, sarimsak
vesaireyi dévme etle karigtirip iyice yogurmali ve bir gece birakmalidir. Ertesi guin, tekrar elden gegirip bir daha
yogurduktan sonra, et makinesine takilan bumbar hunisi yardimiyla yapma baslanir. Tedarik edilen temiz ve
kokusuz koyun bagirsaklarina, iginde bog hava kabarciklar kalmiyacak surette dikkatle doldurulur. Uygun
boylarda, mesela 30 - 40 santimetrede bagirsaklar bodulur ve iki uclari sicimle aglanir.ltinali sucuklarin imalinde
her dizi sucugu ayri ayri kaynar suya batirip hemen ¢ikarmali ve bezle iyice kurulamalidir. Ve halka sucuklari ayri
ayri bezlere sarmalidir. Ertesi giin, tekrar a¢ip sucuklarin tGzerlerini silmeli ve yine tllbentlerini sararak serin bir
yere asmalidir. Bdylece, arada kontrol ederek ve bezleri degistirerek G¢ dort gtin birakmali. Sonra, uygun
yUkseklikte siriklara, karinlarindan asmali ve ara sira dislari

zeytinyagiyla yaglamalidir. Uglarina kadar kuruduktan sonra, siriklardan alinip igeride yiksek yerlere asarak
kivamini buluncaya kadar kurumalarina devam ettirmelidir.
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