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SUCUK

1,280 kilogram yarisi yag yarisi et icin: 45 gram tuz, 65 gram karabiber, 65 gram kimyon, 20 gram ince
doévulmus sarimsak, 10 gram yenibahar aliniz.

Ayri ayri ince elekten gecirdikten sonra tartiniz.

Eti ve yagi ince kiyip bunlarla beraber havanda iyice dévdikten sonra bir kéfte yapip 1zgara ederek tadina
bakiniz. Noksani varsa, tamamlayiniz; fazla ise et karigtiriniz.

Ekmek yogurur gibi yogurup 12 saat birakiniz.

Et makinesine agzi genis ve bagdirsaga gére uzunca bir huni takip vidayi tekrar bikinGz.

Huniyi bagirsaklara sivaya sivaya gegirip ucunu sikica baglayiniz.

Hamuru tekrar yogurup, makineye koyup cevirerek bagirsaklari doldurunuz.

Her 30 santimde sicimle bogunuz. Sonra bogumlari ayirip ucunu iyice baglayarak teker teker birer beze koyup
Ustlind yine bir bezle értiniz.

Oniki saat sonra terleyeceklerinden giizelce silip, gblge ve serin bir yere asiniz, Ustline arada bir, az bademyagi
sUrlndz.

Not: Sucuklar dilinip 1zgarada ve iki tarafli atese gosterilerek sicak sicak yeneceginden inek bagirsagina
doldurup uzunlamasina kurutulursa daha giizel olur.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 13.10.2023
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