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EV YAPIMI SUCUK

https://www.dogrusucarrefoursa.com

500 gr dana kiyma

3 dig sarimsak

1 tath kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 tath kasidr kimyon

1 cay kasigr kekik

1 tath kasidi tuz

Sarimsaklari bir dograma tahtasinda kiyin ve tizerine tuz serpin. Genis bir bigak ile sarimsaklari iyice ezin. Derin
bir kasede kiyma ve tim baharatlari yogurun. Ardindan sarimsagi da ekleyin ve yogurmaya devam edin. TUm
malzemeler iyice karnstiginda harci mutfak robotuna koyun ve sucuk harci plrlizstz bir hal alana kadar
karistirin. Harci kaseye alip Uzerini streg filmle kapatin ve buzdolabinda 12 saat bekletin. Daha sonra
tezgahiniza bir streg filmi agin ve sucuk harcina silindir sekli vererek streg filmle sarin. 24 saat derin
dondurucuda beklettikten sonra dilimleyerek pigirin.
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