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EVDE SUCUK YAPIMI

1 kilo orta yagl kiyma (bir kez ¢ekilmig)
20 gram acl toz biber

40 gram tath toz biber

25 gram kimyon

60 gram ayiklanmig sarimsak
20 gram tuz

10 gram yenibahar

200 gram igme suyu

5 gram targin

5 gram karanfil

5 gram zencefil (istege bagh)
Streg film

Sarimsagi havanda iyice ezin. Baharatlari elekten gegirin. Kiyma ilave ederek, azar azar doktigiiniz su ile
malzemeler birbirlerine iyice tutunana kadar yogurun. Buzdolabinda en az 3 saat kadar dinlendirin.

Hafif¢e tekrar yogurduktan sonra, istediginiz miktarda parcalara ayirip, streg film ile sikica sararak rulo haline
getirin. Yine dolapta 3 saat kadar bekleterek, derin dondurucuya kaldirip, arzu ettidiniz zaman ister izgarada,
isterseniz yumurta ile tiketin.
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