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EV YAPIMI SUCUK

2-3 metre kurutulmusg sucukluk bagirsak
1,5 kilogram yagl dana kiyma

3,5 tath kasigi aci kirmizi tozbiber

1,5 tatl kagigr sumak

3,5 tath kasig tath toz biber

3 tath kasig1 yenibahar

4,5 tath kagigi kimyon

1 bas sarmsak

4,5 tath kasig karabiber

3,5 tath kasigi tuz

iki kere gektirdiginiz kiymaya, toz biber, yeni bahar, kimyon, karabiber ve sarimsaklari ekleyip iyice yogurun.
Karigimi strecle kaplanip en az 8-10 saat buzdolabinda dinlendirin.

Kuru bagirsaklari ilk, sirkeli suda 1 saat bekletin ve islatin, igini sirkeli su ile temizleyin. Daha sonra genis bir
huni yardimi ile bagirsagin icini, sikica ve hi¢ hava almayacak bigimde doldurun.

Istediginiz ebatta kestiginiz sucuk, kuru ve serin bir ortamda yaklasik 3-4 giinde hazir olacaktir.
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