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EV YAPIMI SUCUK

EyUp Seving

2 kg az yagh kiyma

200g. kuyruk yagi

3 dis sarimsak

2 tath kasigi toz kirmizibiber

1,5 tath kasigi yenibahar

1,5 tath kasig karabiber

1,5 tath kasigi kimyon

3 metre kurutulmus sucukluk bagirsak
Tuz

Eti, kuyruk yagini, sarimsaklari kiyma makinesinden gecirin. Baharatlarini ekleyip yodurun ve ikinci kez
makineden gecirin. Tekrar iyice yogurun. Yogrulan harci adzi acik olarak mayalanmak Gzere 24 saat
buzdolabinin en alt rafina kaldirin. Bagirsaklari sicak sirkeli suda 2 saat beklettikten sonra ayri bir kaptaki sicak
sirkeli sudan gecirin ve yarimsar metrelik parcalara bélUp her parganin bir ucunu baglayin. Makine kullanarak
harci bagdirsaklara bogluk kalmadan sikica doldurun. ve her iki ucu birbirine bagdlayarak kangal elde edin.
Kesinlikle glines gérmeyen bir yere 5[?]7 giin boyunca sucuklarin rengi kahverengiye dénene kadar bir ip
gererek asin. Sucuklari ilk G¢ giin sirkeli suya batirip ¢ikararak bagirsak Uzerine olusabilecek bakterilerin bir
nebze dnline gecin. Daha sonra bir beze sararak buzdolabinda veya derin dondurucuda saklayin.
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