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SUCUK

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Kiyma haline getirilmis ¢ig etin ¢esitli baharatlar, tuz ve sarimsak ile ¢esitli islemlerden gegirildikten sonra tabii
ve suni barsaklara ¢esitli boy ve sekillerde doldurularak hazirlanmasiyla elde edilen et Grintddr. Sucuk;
yapiminda kullanilan etlerin ézellikleri, bilesimleri, yapim teknolojileri ve ambalajlarindaki faklliklar nedeniyle
cesitlilik gosterirler. Genel olarak 4 grupta toplanirlar.

Fermente Sucuklar: Gig malzemeden hazirlanan bu tir sucuklar bir olgunlagsma devresi gecirdikten sonra ¢ig
olarak tuketilir.

Haslanmis Sucuklar: Gig malzemeden yapilip Uretimleri sirasinda sicak suda veya buhar altinda bir haglama
devresi gegiren sucuklardir.

Pisirilmis Sucuklar: Pismis malzemeden hazirlanir.

Kizartiimis Sucuklar: Cig malzemeden hazirlanan bu tir sucuklar kullanilmadan dnce pisirilmeleri gerekir.
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