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SUCUK NEDIR
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Sisirilen ve kurutulan bagirsagdin icerisine, 6zel baharatlarla harmanlanmig et kiymasinin doldurulmasi ve
fermente edilmesiyle elde edilen yiyecege sucuk denilmektedir. Sucuk, baslica Ermenistan, Bulgaristan ve
Tarkiye’de siklikla tiketilen, Orta Asya’dan sofralarimiza degin geldigi diisintlen ve herkes tarafindan ¢ok
sevilen bir yiyecektir.

Geleneksel Turk sucugu ise TS 1070 Turk Standardinda tanimlandigi tGzere, et ve yadin kiyma makinesi veya
kuterde kiyllmasi suretiyle ¢esitli baharatlar kullanilarak harmanlanmasi, akabinde tuz ve katki maddelerinin
ilave edilmesiyle meydana getirilen karisimin do@al ya da yapay kiliflara doldurulmasi ile meydana gelen
yiyecektir. S6z konusu kiliflara doldurulan karigim, uygun ortam ve kosullarda (belirli sicaklik ve uygun bagil nem
ortami) olgunlastirilir ve bu iglemler sucugu olusturur.

En eski islenmig gida GrlinG olarak agiklayabilecegimiz sucuk, Kangal, Baton, Parmak, Varyanta gibi ¢esitlere
sahiptir. Ayrica kullanim amacina gére ayri olarak da isimlendirilmigtir.
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