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SUCUK KOFTELI NOHUT

250 g AYTAG GERKES - DANA SUCUK
2 su bardagi nohut

1 adet sogan

500 g kaburga ya da kemik

3 dig sarimsak

2 adet domates

1 yemek kagigi salca

1 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi kimyon

Kaburgalari ya da kuzu kemigini temizleyin, yikayin ve bir tencereye alin.

Rendelenmis sodani, tereyagini, kaburgalari ekleyin, 5 dakika kavurun.

Uzerine salgayi, sarimsagi ve rendelenmis domatesi de ilave edin, karigtirin.

Aksamdan suda bekletilmis nohutlari da tGzerine ekleyin, kapagini kapatip 45 dakika kisik ateste pisirin.
AYTAGC GERKES - DANA SUCUK[?]lari ezin igine bir sey koymadan kiigik kofteler yapin ve yemegin igine
pismesine yakin ilave edin ve 5 dakika daha pisirin.
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