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SUCUK KOFTE

100 g AYTAG GURME DANA SUCUK
400 g dana kiyma

1 adet orta boy sogan

1 adet yumurta

50 g biber salcasi

Tuz

AYTAG GURME DANA SUCUK [Zllari ince ince kiyin.

Sogani rendeleyin.

Derin bir kabin icine AYTAC GURME DANA SUCUK [2llari, kiyma, sogan, yumurta, biber salgasini ve tuzu
ekleyin ve yogurun.

Yogurdugunuz malzemeden mandalina buyukliginde pargalar koparin ve dilediginiz sekli verin.

Izgara tavasini isitin. Kéfteleri arkalar 6nli yaklagik 6 dakika pigirin.
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