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SUCUK KOFTE (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

1 Kg Yagl Dana Kiyma
12 Gr Kimyon

3 Gr Karabiber

12Gr Tuz

10 Gr Kirmizi Toz Biber
10 Gr Pul Biber

3 Dis Sarimsak

3 Gr Yeni Bahar

Yagl dana kiyma kimyon, karabiber, tuz, kirmizi toz biber, pul biber, yeni bahar ve dévilmis sarimsak ile
birlikte yogrulur ve dinlendirilir.

Daha sonra porsiyonlar halinde bélinerek kofte sekli verilir.

Mangalda pisiririlir domates ve sivri biberle birlite servis edilir.
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