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SUCLU ACMA

1 paket maya

1 cay bardagi su

1 su bardag st

1 adet kesme seker

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta beyazi
Alabildigi kadar un

1 paket tereyagi
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi
1 corba kasigi susam

Maya, su, sit, seker bir kaba konur ve minciklanir. Uzerine yumurta beyazi, tuz ve kulak memesi kivamina
gelene kadar un eklenerek yogrulur. Uzeri kapatilir, ik bir cevrede 1 saat dinlendirilir. Sonra hamurdan
mandalina kadar pargalar alinir. Merdaneyle tath tabag kadar agilir. Yizeyine yumusamig tereyagi strGlir. Rulo
yapilir, burulur ve iki ucu birlestirilir. Yaglh kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi strulir, susam
serpilir. 190 derece firinda 25 dakika pigirilir.
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