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SUBYE

1/2 su bardagi kis kavunu ¢ekirdegi
1/4 su bardag toz seker
1.5 su bardagi kaynar su

Kavun cekirdeklerini iyice yikayip, liflerinden ayirin. Pisirme kagidi ile kaplanmisg firin tepsisine yerlestirip,
6nceden i1sitilmig 120- 130 derece firnda iyice kuruyana dek bekletin. Tozsekerle birlikte mutfak robotunda un
haline getirip tencereye alin. Uzerine sicak suyu ilave edip 5 dakika kaynatin. Ocaktan alip, sogumaya birakin.
Soguduktan sonra 1 gece buzdolabinda dinlendirin. Rengi beyazlasan siibyeyi temiz bir tllbentten gegirip
servis yapin.
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