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SUALE

1 su bardagi su

100 gram tereyagi

1 yemek kasigi toz seker
1 tutam tuz

1 su bardagi elenmis un
3 veya 4 yumurta

Su, tereyad, toz seker ve tuzu bir tencereye alip kaynatin. Kaynamaya baslayinca elenmis unu bir kerede igine
atip karistirarak 3-4 dakika pisirin. Ocaktan alip birkag dakika bekletin. Hamur ilininca yumurtalari teker teker
ekleyin ve mikserle iyice karistirin. Krema sikma torbasina doldurup yagli kagit serili firin tepsisinin igine belirli
araliklarla top seklinde sikin.
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