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SUALE KREM PASTASI (EKLER)

MALZEMESI

1 Klg¢Uk paket margarin (125 Gr.)
1 Su bardag su

1 Su bardagi un

4 Yumurta

1 Fiske tuz.

KREMASI ICIN

Yarim litre st

3 Corba kasigi un

5 Corba kasigi seker

3 Yumurta

Yarim kiicUk paket margarin
Vanilya,

YAPILISI

1 Bir tencerede, yag, suyu ve bir fiske tuzu kaynatiniz.

2 Atesi hafifleterek, bir bardak unu yavas yavas ilave ediniz.

3 Agir ateste hamuru, kanstirarak 5-10 dakika pisiriniz.

4 lliyinca i¢ine 4 yumurtay teker teker kirarak yediriniz.

5 Yagl tepsiye aralikli olarak kasikla, ceviz iriliginde dékiniz veya agzi 1 cm. ¢apinda diiz huni takilmis torbaya
doldurarak koni seklinde sikiniz.

6 Kizgin firna koyunuz, kabarinca is| derecesini azaltiniz.

7 Orta ateste 30-35 dakika pigiriniz.

8 Kuruduktan sonra i¢inin bosalmasidir. Bunun icin firinin kapagi sik agiimamalidir.

9 Servis tabagina almadan 6nce, yanlarindan fazla agmadan, i¢ine krema koyunuz (ucu kursun kalem ¢apinda
krema sikacag! ile pismis hamurun zayif noktalarindan i¢ine krema sikilirsa sekilleri hi¢ bozulmamig olur)

10 Yukaridaki iglemden sonra servis tabagina aliniz ve buzdolabinda biraz bekletiniz.

11 Uzerine pudra sekeri serperek servis yapiniz.

KREMANIN YAPILISI;

1 Bir tencereye, 3 yumurta, seker ve un koyunuz.

2 St yavas yavas ilave ederek ateste kaynatiniz.
3 Koyulaginca margarin ilave edip atesten indiriniz.
4 Icine vanilya ve limon kabugu rendesi ilave ediniz.

Not: Arzu edilirse ve Uzerine ¢ikolata salgasi dokulecekse, bu kremaya da, unla beraber bir gorba kasigi kakao
katilabilir.
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