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SUALE HAMURU

100 gr. margarin

4 corba kasigi un

1 kahve kasi§i seker

3-4 yumurta

1 su barda@i su veya 1/2 bardak su
1/2 bardak sit

1 tutam tuz

Vanilya

Bir tencereye yagi, suyu, seker ve tuzu koyup kaynatin Su kaynayinca unu koyup suratle karistirarak ve atesi de
biraz azaltarak hamuru 8-10 dakika pisirin. Tencereyi atesten alip hamuru sogumaya birakin. Hamur hafif
soguyunca buna yumurtalari birer birer kirip, vanilyay ilave edip elinizle karigtirarak yumurtalari hamura yedirin.
Hamur toplu bir sekilde ele yapisiyorsa hamurun kivami tamdir. Bazi yerlere yapigiyorsa bazi yerlere
yapismiyorsa yumurta kirmaya devam edilir. Tam yapistigi zaman kivam olmustur. Bu hamuru ucuna bir parmak
genisliginde duz huni takilmig torbaya doldurun. Torba olmadigi zamanlarda kasikla da koyabilirsiniz. Firin
tepsisini iyice yaglayarak hamuru aralikli olarak koni seklinde tepsiye sikin, dnceden isitilmig orta hararetli firnda
30-40 dakika Ustleri hafif pembelesinceye kadar pigirin. Pigirirken firin kapagini agmayin. lyice kurumadan
firndan almayin. lyi kurumadan firindan alinan hamur disari alininca hava basincinin etkisiyle ¢éker. Hamurun
Uzeri hafif pembelesmeye baslarken bir kere agip elle kuruyup kurumadigim kontrol edebilirsiniz.
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